
 

Bestellungen auf ritterwuelfing.de oder per E-Mail an die info@ritterwuelfing.de.  

 

 

März Menü 

Winterbox (BASIS vegan) 

Menü 38,- 

[Laab Bio Tofu mit Chilli und Koriander, dazu gerösteter Reis // geschmorte Aubergine mit 

Szechuan Pfeffer, Sojasauce und Sesam // Knusperrolle gefüllt mit Gemüse und Pilzen, dazu 

Erdnuss Sauce // sticky rice mit Pandanblätter, Kokosmilch und Mango] 

+ Garnelen in Kräuteröl 10,-eur p.P. 

+ pulled Rippchen in Miso 11,-eur p.P. 

+ Bunte Karotten aus dem Ofen mit Teriyaki Glasur 8,-eur p.P. 

 

Wein 15,- 

[Kleines Kaliber, Weingut Simone Adams, 2018, Dornfelder, Saint Lauren, Domina] 

oder 

[Grau Burgunder, Terroir Kalkmergel, Weingut Gies Düppel, 2016] 

 

Bestellung und Abholung 

Bestelle deine Winterbox 24std im Voraus. Abholung im Ritter Wülfing oder in Gottes Grüne Wiese.  

Abholzeiten Freitag 18:00-20:00Uhr // Samstag 13:00-15:00Uhr 
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